hotel restaurant JEH Liik) bern

DESSERTS (-
CREMESCHNITTE 5.50 MILLEFEUILLES
SCHOKOLADEN oper ZITRONENCREME ~ 5.50 CREME AU CHOCOLAT ou AU CITRON
GLACE VANILLE-ERDBEER, MIT RAHM 6.00 BUCHE GLACE VANILLE-FRAISE, CHANTILLY
HAUSGEMACHTER FRUCHTKUCHEN 5.50 GATEAU AUX FRUITS MAISON A CHOIX
KARAMELKOPFLI MIT RAHM 5.50 FLAN CARAMEL CHANTILLY
CASSATA SICILIENNE MIT RAHM 6.50 CASSATA SICILIENNE, CHANTILLY
PECHE MELBA (PFIRSICH, VANILLEEIS PECHE MELBA (PECHE DRESSEE SUR GLACE VANILLE,
MIT HIMBEERSAFT UND RAHM) 7.00 NAPPEE EN PUREE DE FRAMBOISES
GRIESSKOPFLI MIT FRUCHTESAUCE 6.50 FLAN DE SEMOULE AVEC SAUCE AUX FRUITS
ZIMTPARFAIT 8.50 PARFAIT AU CANNELLE
PANNA COTTA MIT SAISONFRUCHT 6.50 PANNA COTTA, GARNITURE AUX FRUITS DE SAISON
SCHOKOLADENMOUSSE 6.00 MOUSSE AU CHOCOLAT
GEBRANNTE CREME MIT RAHM 6.00 CREME BRULEE CHANTILLY
ANANAS COLBERT MIT KIRSCH 7.00 ANANAS COLBERT AU KIRSCH
BAYRISCHE CREME (VANILLE) CREME BAVAROISE (BASE DE VANILLE) AVEC
MIT LAUWARMEN WALDBEEREN 7.00 DES FRAISES DES BOIS TIEDE
RussISCHE CREME MIT RUM 7.00 CREME RUSSE AU RHUM
FRISCHER FRUCHTSALAT MACEDINE DE FRUITS FRAIS

- MIT RAHM 6.50 - CHANTILLY

- MIT KIRSCH ODER WILLIAMS 7.50 - AVEC KIRSCH oU WILLIAMINE

- MIT MARASCHINO 7.50 - AVEC MARASCHINO
ORANGENSALAT MIT GRAND MARNIER 8.00 SALADE D’ORANGE AU GRAND MARNIER
KIRSCH- ODER SCHWARZWALDERTORTE  8.00 TOURTE AU KIRSCH- OU FORET NOIR
SABAYON (SCHAUMIGE CREME AUS 8.00 SABAYON
EIGELB, ZUCKER UND WEIN)
APFELKUCHLEIN MIT VANILLESAUCE  9.00 BEIGNETS DE POMMES AVEC SAUCE VANILLE
VACHERIN GLACE TORTE 9.00 TOURTE VACHERIN GLACE
TIRAMI SU MAISON 8.00 TIRAMI SU MAISON
KASEPLATTE AUF ANFRAGE PLAT DE FROMAGE

WICHTIG: DIE AUFGEFUHRTEN DESSERTS WERDEN NICHT A LA CARTE SERVIERT !

DIE PREISE VERSTEHEN SICH ZUSATZLICH ZU DEN MENUPREISEN |
MWST IN ALLEN PREISEN INBEGRIFFEN
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